
Rezept für eine Kinderpizza 

 

Teig: 

- 250 g Mehl 

- 150 ml lauwarmes Wasser 

- 1,5 TL Salz 

- ½ Päckchen Hefe 

 

Belag: 

- Tomatensauce 

- Zutaten nach Wahl, z. B. Salami, Schinken, Champignons, Paprika, Mais, etc. 

- Geriebener Käse 

 

Zubereitung: 

- Alle Zutaten für den Teig in eine Schüssel geben und gut verkneten. 

Anschließend den Teig etwas ruhen lassen.  

- Teig ausrollen und mit Tomatensauce bestreichen. 

- Pizza mit Zutaten deiner Wahl belegen.  

- Bei 200°C für ca. 20 Minuten in den Ofen.  


