
Apfelpfannküchlein 

 

Zutaten für 4 Portionen: 

- 3 EL Zucker 

- 2 Eier 

- 350 g Mehl 

- 200 ml Milch 

- 3 EL Öl 

- 1 TL Backpulver 

- 2 rote Äpfel 

 

Zubereitung:  

1. Verrühre in einer Schüssel Zucker, Eier, Mehl, Milch und Backpulver zu einem 

geschmeidigen Teig. Wasche und schäle die Äpfel, schneide sie in Viertel und 

entkerne sie. Die Viertel werden dann der Länge nach halbiert und quer in 

Scheiben geschnitten. Gebe die Apfelstücke in den Teig und rühre sie unter.  

2. Erhitze in einer Pfanne 1 EL Öl auf mittlerer Stufe. Forme mit einem Löffel kleine 

Küchlein, gebe sie in die Pfanne und lasse sie goldgelb anbraten. 

Guten Appetit.  


